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COMMERCIAL DOSSIER



VCLUB se erige como un proyecto único y pionero diseñado por el arquitecto Guillermo
García-Hoz y Pascua Ortega. Un nuevo concepto de ocio con más de 2.000 m2 al más puro
estilo de las Vegas, donde conviven gastronomía, casino, terraza, espectáculo y cocteleria.
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Una experiencia 360º desplegada en tres grandes áreas que articulan el espacio,
inspirándose en el esplendor de los multiespacios más vanguardistas del mundo,
aquellos que hacen posible vivir una experiencia completa a través del encuentro entre
ocio y restauración. La iluminación y las nuevas tecnologías proporcionan una
versatilidad única para cualquier tipo de evento.



La SALA PRINCIPAL, VdeVegas con una capacidad de 700 personas en cocktail,
cuenta con una impresionante lámpara de 18.000 puntos de luz que te dejará sin
aliento. Además de una espectacular barra central ovalada, cabina de Dj, un escenario
de 32 m2 y una pantalla de 4 mts. En definitiva un espacio perfecto para la
celebración de cualquier evento.
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En la planta superior, se encuentra el PRIVATE-ROOM totalmente independiente, con
increíbles vistas de la sala principal, una barra propia y una zona muy confortable con
sofás chester. Un espacio con capacidad para 50 personas en cocktail ideal para fiestas
privadas, reuniones de negocios, etc
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En EL RESTAURANTE el interiorismo favorece las veladas íntimas y está a la altura del estilo y la
sofisticación de su gastronomía. En sus 100 m2, se combinan texturas cálidas, tonos neutros, materiales
como el cristal envejecido, el latón o la madera.
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Su recién inaugurada TERRAZA con una capacidad de 200 comensales en cocktail es un auténtico oasis de 300
m2 totalmente acondicionado y privado. Cuenta con su propia barra de coctelería y es el espacio perfecto
donde disfrutar al aire libre.
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LA SEGUNDA FASE de la terraza que en estos momentos
se encuentra en ejecución, se convertirá en un Beach Club
con un restaurante escondido tras una cascada.
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La gastronomía viene de la mano de Sergi Arola, con una estrella Michelin. El que en su día fue la mano
derecha de Ferrán Adrián en el Bulli y posteriormente discípulo de Pierre Gagnaire, lleva más de 20 años
conquistándonos con su personal toque “canalla”. Un toque que imprime a su cuidada cocina francesa,
tapas españolas o las propuestas de carácter más internacional. En V club propone bocados creativos, sus
tapas más representativas y otras nuevas creaciones que no te puedes perder.
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La pincelada final a este ambicioso proyecto ofrece una
coctelería de vanguardia, marcada por las nuevas tendencias,
acercando el concepto de arte gastronómico a la copa.

Un servicio profesional, íntegro y exclusivo de coctelería para
todo tipo de eventos y presentaciones así como cursos para
particulares y empresas
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• Menús de grupo tanto cocktail como sentados

• Córners gastronómicos: shushi, quesos, dulces, 

ostras, etc

• Cortador de Jamón

• Catas de vinos

• Coctelero acrobático

• Servicio de sumiller

• Máster en coctelería
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Audiovisuales – Sonido – Iluminación – Mapping – Photocall – Fotógrafo – Hostess –
Live music – Performance – Dj set – Decoración floral – Producción – Servicios de 
Chófer – Seguridad ….



Thank you!


